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 - Thaïs gelakte kippenspies
 - Spaanse balletjes, mozzarella en rode ui
 - Nacho Wings:
    Oosters gekruide kipenvleugeltjes met Oud-Roeselare, paprika en rode ui

 - Fleur de camembert
    Camembert om op te warmen met bijhorende broodjes

STARTERS
Warme en koude hapjes

 - Mini pizza

 - Mini pita van kip met dipper

 - Bruschetta (mozzarella/pesto en pancetta)

 - Mini hamburger

 - Mini frikandel ‘Didier’

 - Kippenboutje

 - ‘Meloen en gedroogde ham’ klassiek maar anders

 - Crème van doperwtjes met garnaal en tomatensalsa

 - Tartaar van Limousin rund met gebrande ui

 - Tartaar van langoustines & jus van bouillabaisse

 - Gegratineerde mini coquille met garnalen

 - Dumpling van Brasvarken met bospaddenstoelen

 - Koude oesters ‘Fine de Claire’ (per 6st) 

 - Warme oester ‘Fine champagne’ 

 - Aperokroketjes (garnaal, parmezaan of Breydel)

€ 1,10/st

€ 1,60/st

€ 1,60/st

€ 1,80/st

€ 0,80/st

€ 0,70/st

€ 3,00/st

€ 3,00/st

€ 3,00/st

€ 3,00/st

€ 2,25/st

€ 3,00/st

€ 10,00/6st

€ 2,50/st

€ 3,20/6st

To share
€ 1,10/st
€ 15,00/kg
€ 15,00/kg

€ 15,00/st

CARPACCIO’S (Tip: Kan ook als voorgerecht)
Rundspastrami
 Zacht gegaard rundsvlees, zongedroogde tomaat,

 pijnboompitten, parmezaan en franse vinaigrette

Klassieke carpaccio
 Wit-Blauw rund, parmezaan, rucola & balsamico

Carpaccio van huisgerookte zalm
 Zalm, bloemkool en dragon, honing-mosterd

Vitello tonnato
 Kalfstournedos, tonijnmayo, rucola,  

 pijnboompitten, kappertjes en ei

€ 13,00/st

€ 13,00/st

€ 15,00/st

€ 15,00/st



FAMILIEPLANK (3à5 PERS)
 Pastrami, gedroogde ham Didier, tête de moine, Mandeloarke, 

 gerookte kalkoen, muhamara, oude kaastapenade, borsotto, 

 paté v/h huis, gepofte broodjes & crackers

APERITIEFPLANK V/H HUIS (4à6 PERS)
 Pastrami, gedroogde ham ‘Didier’, Appenzeller, borsotto, 

 zwarte woudham, coppa, la geganta, wildpaté, gerookte kalkoen, 

 droge worst v/h huis, oude kaastapenade & crackers

GEMENGDE APERITIEFPLANK (7à10 personen)
 Combinatie van zuiderse tapasjes met onze klassieke plank van het 

 huis (olijven, feta, zongedroogde tomaat, ansjovis, gamba's, zoete  

 paprikatapenade, rillette, picaloste, gedroogde ham "Didier", 

 pastrami, Italiaanse ham, appenzeller, borsotto, zwarte woudham, la 

 geganta, paté v/h huis, gerookte kalkoen, oude kaastapenade, 

 crackers en gepofte broodjes

TAPASPLANK DELUXE (vlees, vis & kaas) 10à12 PERS
 Rillette, gerookte kalkoen, borsotto, ventricina, serranoham,  

 gedroogde ham ‘Didier’, coppa, paté, la geganta, 

 pastramiworstje, zoete pepertapenade, olijven, pastrami, 

 Keiemse kaas, Flandrien Rouge, Manchego, haringhapjes, 

 zalmfrietjes, palingbuikjes, crustanordgarnalen, 

 sardientjes,  King krab salade & crackers

GEMENGD TAPASBORD (minimum per 2 borden)
 Hebt u een feestje en verdeeld u liever uw aperitief over  

 verschillende receptietafels? Dan is dit bord voor u de oplossing.

€ 37,00/st

€ 46,00/st

€ 49,00/st

€ 75,00/st

€ 28,50/st

TAPASPLANKEN



BUFFETTEN

LENTEBUFFET
Tomaat-garnaal, gestoomde zalm, gerookte zalm, scampibrochette,

gamba, tongrolletje, crustanordgarnaal, kippenboutje, gebakken ham,

meloen/ganda, rosbief, montagnesalami, gevuld eitje, varkensgebraad,

pastasalade, tomaat-mozzarella.

Koude groentenschotel, sauzen en koude aardappelen/pastasalade OF

frietjes zijn inbegrepen in beide buffetten.

->Extra: versgebakken stokbrood: € 2,00/st

BROODJES

€ 31,50/pp

€ 11,20/pp

€ 13,50/pp

€ 13,50/pp

BROODJESMAND
 Belegde broodjes (7 per persoon) met vis, vlees en kaas delicatessen

BROODJESMAND ‘DELUXE’

 Assortiment wraps, ovenkoekjes en broodjes (6st/pp)

VERRASSINGSOVENKOEKEN

 Ovenkoekjes in driehoekjes gesneden beleg te kiezen uit:

 Gerookte zalm met kruidenkaas, boerenpaté van het huis,  

 gebakken beenham, tomaat-mozzarella, krabsla, rosbief,  

 préparé, brie met gebakken spek, gebakken kipfilet, brugs  

 broodje, vlaskaas, kaas en ham, Italiaanse ham.

BREUGHELBUFFET
Witte pens, grillworst, Oude Roeselare, Rillettes, hoofdvlees,

boerenspek, kleine kippenboutjes, paté v/h huis, gedroogde ham,

rookworst, gebakken ham, gehakt, vleesbrood, pickles, mosterd, smout

& gepekelde groentjes, assortiment brood

KOUD BUFFET DELUXE
Tomaat-garnaal, gestoomde zalm, gerookte zalm, scampibrochet,

hamrolletje met asperge, gevuld eitje, rosbief, kippenbout,

montagnesalami, varkensgebraad & meloen met ham, griekse pasta

€ 27,50/pp

€ 24,00/pp



BBQ BASIC 
 3 soorten vlees, 6 soorten groenten en aardappelen, 3 soorten  

 koude sauzen, brood en kruidenboter

BBQ  DELUXE 
 4 soorten vlees, 6 soorten groenten en aardappelen, 4 soorten warme 

 en koude sauzen, brood en kruidenboter

BBQ SPECIAL EDITION  
4 soorten vlees, 8 soorten groenten en aardappelen, 4 soorten warme

en koude sauzen, brood en kruidenboter

BBQ GERIJPT
 Verschillende soorten gerijpte côte à l’os, aangepaste groenten- en 

 aardappelgarnituur, 4 soorten warme en koude sauzen, brood en 

 kruidenboter

€ 15,90/pp

€ 19,10/pp

€ 22,30/pp

€ 29,20/pp

BBQ BUFFET 

Formules (vanaf 30 personen)

Wil je zonder zorgen uw gasten ontvangen en toch nog zelf uw barbecue

bemannen? Kies dan voor 1 van onze formules ‘grote groepen’ formules.

Wij zorgen ervoor dat de groenten, sauzen en andere garnituren klaar

zijn om te serveren.

Naar gelang de beschikbaarheid is er

ook de mogelijkheid om borden, bestek

en glazen bij ons bij te huren. Deze

mogen dan ook vuil terug gebracht

worden. Daarnaast kunnen ook alle

dienstbestekken, tafellakens enz...

voor het buffet gereserveerd worden. 

Vraag gerust naar de mogelijkheden!

De soorten vlees, groenten en sauzen die u kunt kiezen zijn terug te

vinden op de volgende pagina.



BBQ BASIC 

- Barbecueworst

- Brochet

- Witte pens

- Gemarineerd spek

- Ribbetje

- Gemarineerd biefstuk

BBQ DELUXE 

- Alles van BASIC

- Lamskotelet

- Limousinbrochet

- Scampi brochet

- Gegrilde zalm

- Kalkoenhaasje

BBQ KEUZESTRESS
Groenten- en aardappelbuffet

 Bekijk onze gewone barbecuefolder

voor kleinere groepen of een eigen

samenstelling. Alles is mogelijk!!

- Aardappelsalade

- Rijstsalade

- Pastasalade

- Aardappel in folie met look

- Bereide tomaten

- Wortelen

- Salade mixt

- Witloofsalade

- Salade van groene boontjes,

rode ui en dragon

- Bloemkool

- Broccoli salade

- Witte koolsalade

- Knolselder remouilade

- Rode bietensalade

- ...

Vlees / vis keuzelijst

BBQ SPECIAL EDITION

- Alles van DELUXE

- Gegrilde gamba

- Speciale worsten

- Zachtgegaarde féttina

- côte à l’os (gerijpt)

- Vispapillot

Warme en koude sauzen

WARME SAUZEN:

- Bearnaise

- Champignonsaus

- Pepersaus

- Choronsaus

- Provençaalse saus

kOUDE SAUZEN:

- Mayonaise

- Ketchup

- Tartaar

- Cocktail

- Koude provençale



WIST JE DATJE!
Catering by Didier

Wist je dat ons ‘Slagerij Didier’ team ook steeds klaar staat voor het

verzorgen van uw event, bedrijfsfeest, communie, trouw enz...?

Wij werken ieder feest op maat uit en passen ons aan aan de noden en

behoeften van de gastheer en/of gastvrouw. 

Van een uitgebreide receptie met aansluitend huwelijksdiner tot een

burgerconcept voor uw bedrijfsfeest. Alles is mogelijk!

Voor voorbeeldformules, surf naar onze website en kijk bij 

het tabblad ‘catering by Didier’.

Meer info? 

051/241170

catering@slagerijdidier.be

www.slagerijdidier.be



Mandellaan
Mandellaan 75

8800 Roeselare

Tel.: 051/241170

Westlaan
Westlaan 19

8800 Roeselare

Tel.: 051/693399

www.slagerijdidier.be

Openingsuren
Mandellaan

Maandag: 7u30 - 18u30

Dinsdag: GESLOTEN   

Woensdag: 7u30 - 18u30

Donderdag: 7u30 - 18u30

Vrijdag: 7u30 - 18u30

Zaterdag: 7u00 - 18u30

Zondag: 10u00 - 10u15

Westlaan
Maandag: 8u00 - 18u00

Dinsdag: GESLOTEN   

Woensdag: 8u00 - 18u00

Donderdag: 8u00 - 18u00

Vrijdag: 8u00 - 18u00

Zaterdag: 8u00 - 18u00

Zondag: GESLOTEN


